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DINNER UNDER THE STARS

COURMNET EDITIOMN

OUR QRILLED CUTS

Rubia Gallega Rib Eye, 150 gr 32
Iberian Pluma with Majao of Spices 22
lberian Pork Sweetbreads 16
Chef’s marinated Chicken 16
Octopus Anticuchero 25
Bluefin Tuna Tataki from Almadraba of Barbate 22
Salmon with Citrus Crust, cured in Salt D’es Trenc 18
Cauliflower Sirloin Steak 15

DRAISED SIDES

Your ChOICe..uuveeeeeeeeeeeeee. 8

Avocado with Mojo Picon
Sweet Potato Lingot
Creamy Truffled Potato

Seasonal Vegetables

Tudela Lettuce Hearts with
Tartar Sauce

Corn Arepa with Trio of Sauces

Grilled Potato with
Fine Herbs Butter

SALADS

Thai Salad 22
[talian Salad 26

Caesar Salad with
Grilled Chicken ... 22

AENUS
MIAMI GRILL

Iberian Pluma with Majao of Spices,
Chef’s marinated Chicken,
2 Braised Sides.
70 for 2 people

SOUTH BEACH

Bluefin Tuna Tataki from the Almadraba
of Barbate, Salmon with Citrus Crust
cured in Sal D’es Trenc, 2 Braised Sides.
75 for 2 people

COILLNS fIVENUE
Rubia Gallega Rib Eye, 150 gr,
Iberian Pork Sweetbreads, Octopus
Anticuchero, 2 Braised Sides.

100 for 2 people

All Menus include two Glasses of
Wine & a Bottle of Water




DINNER UNDER THE STARS

EDICION

COURMET

NUESTROS CORIES fI LAt PARRILL

Entrecbte de Vaca Rubia Gallega madurado 150gr

Pluma lbérica con Majao de Especias

Mollejas de Cerdo Ibérico

Pollo Marinado del Chef

Pulpo Anticuchero

Tataki de Atun Rojo de Almadraba de Barbate

Salmdn con Costra de Citricos, curado en Sal D'es Trenc

Solomillo de Coliflor

QUARTICIONES

Cada unidad.......ccceeeveevvecnnnn. 8

Aguacate con Mojo Picdn
Lingote de Boniato

Cremoso de Patata Trufada

Verduras de Temporada

Cogollos de Tudela con Salsa
Tartara

Arepa de Maiz con Trio de
Salsas

Patata a la brasa con
Mantequilla a las Finas Hierbas

ENSALADAS

Ensalada Thai 22
Ensalada Italiana ... 26
Ensalada César con

Pollo a la Plancha 22

MENUS
MM GRIL

Pluma Ibérica con Majao de Especias,

Pollo Marinado del Chef,
2 Guarniciones.
70 para 2 personas

SOUTH BEACH
Tataki de Atun Rojo de Almadraba
de Barbate, Salmon con Costra de
Citricos curado en Sal D'es Trenc,
2 Guarniciones.
75 para 2 personas

COLLINS AVENUE

Entrecdte de Vaca Rubia Gallega
madurado 150 gr, Mollejas de Cerdo
Ibérico, Pulpo Anticuchero,

2 Guarniciones.

100 para 2 personas

Todos los menuds incluyen dos copas
de vino & una botella de agua




DINNER UNDER THE STARS

COURMET EDITIOMN

QARILLSPEZIALITATEN

Entrecbte vom Galicischen Blonden Rind 150 g 32
Iberische Pluma mit Majao de Especias 22
lberisches Schweinebries 16
Mariniertes Huhn vom Chef 16
Oktopus Anticuchero 25
Blauflossenthunfisch Tataki aus Almadraba de Barbate =~ 22
Lachs mit Zitruskruste, gepodkelt in Salz aus Es Trenc 18
Blumenkohl-Lendensteak 15

DEILAQEN

Jede Einheitu.oeiieeee 8

Avocado mit Mojo Picon
SuBkartoffel-Barren
Kartoffelcremesuppe mit Triffel
Gemuse der Saison

Tudela Salatherzen mit Tartar
Sauce

Mais-Arepa mit drei
verschiedenen Saucen

Gegrillte Kartoffel mit feiner
Krauterbutter

SALATE

Thai-Salat 22
ltalienischer Salat 26

Caesar Salat mit
gegrilltem Hahnchen .. 22

Iberische Pluma mit Majao de Especias,

Tataki vom Blauflossenthunfisch aus

Rind 150 gr, Iberisches Schweinebries,

MENUS

MIAMI QRILL

mariniertes Hdhnchen vom Chef,
2 Beilagen
70 flr 2 Personen

SOUTH BEACH

Almadraba aus Barbate, Lachs mit
Zitruskruste, gepokelt in Salz aus
Es Trenc, 2 Beilagen
75 far 2 Personen

COLLNS AVENUE

Entrecote vom Galicischen Blonden

Oktopus Anticuchero, 2 Beilagen
100 fur 2 Personen

Alle MenUs enthalten 2 Glaser Wein
und eine Flasche Wasser




